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METAL SAFN
RESTAURANT TESTED

MODELLI DISPONIBILI

€ 47,89 -4

€58,43 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
Pentole, padelle in alluminio adatto per
MRN-101851 induzione - Antiaderente Kera Stone Profi Consegna: da 4 a 9 giorni
B ] Superior - serie 6000-6500 di BALLARINI -

spessore 5 mm

€ 57,82 -4

€70,54 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
Pentole, padelle in alluminio adatto per
MRN-101852 induzione - Antiaderente Kera Stone Profi Consegna: da 4 a 9 giorni
Superior - serie 6000-6500 di BALLARINI -

spessore 5 mm

ose

€62,49 -/

€76,24 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
Pentole, padelle in alluminio adatto per
MRN-101853 induzione - Antiaderente Kera Stone Profi Consegna: da 4 a 9 giorni
BT g Superior - serie 6000-6500 di BALLARINI -

spessore 5 mm

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

BALLARINI - Padella svasata alta 'a saltare', 1 manico, con rivestimento antiaderente professionale, SERIE 6000, adatta per
induzione in lega di alluminio alto spessore 5 mm, GAMMA COMPLETA con diametro da 280 mm a 400 mm:

o

o

o

linea professionale in lega di alluminio alto spessore 5 mm;
finitura esterna in alluminio satinato, ad altissima resistenza termica antimacchia e antigraffio, facile da pulire;
interno con rivestimento antiaderente professionale KERA STONE-PROFI EXTREME di altissima qualita’;

fondo per induzione realizzato con speciale applicazione brevettata di un disco in acciaio che garantisce un'omogenea
distribuzione del calore e lo rende adatto per tutte le fonti di calore;

planarita' del fondo ottenuta al raggiungimento della temperatura di cottura per una completa aderenza al piano di cottura;

manicatura professionale in acciaio inox a nervatura rinforzata, in tubolare per ridurre la trasmissione del calore, 'a piena presa'.
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MARCHIO CE
MADE IN ITALY




